
Menu per cene di lavoro e gruppi 
Antipasto a persona 

Tagliatella di mare con julienne di verdure, involtino di pesce 
azzurro gratinato su crema di patate speziate, millefoglie con 

melanzane e pesce spada, capocollo di Martina Franca con 
bocconcino di latte 

Antipasto centrotavola 

Pittule, crocchette, polpette di carne, arancini di riso, 
totanetto in pignata, parmigiana di melanzane 

Primi piatti 

Orecchiette guanciale, pomodori d’inverno e crema di burrata 

oppure 

Maccheroncini ai funghi porcini 

Oppure farli entrambi centro tavola 

Secondi di carne centro tavola 

Arrosto misto di carne ai ferri, patate al forno e insalata 
mista 

Frutta 

Bevande tutte, digestivi vari e caffè   

Questo menù non è disponibile per meno di 20 persone 
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   35 euro 


